
19,90€
26,00€

26,00€

23,20€

26,80€

25,50€

22,00€

21,00€

Les Plats :

Pâtes du jour
Tartare de bœuf Charolais (180g)
& frites maison

Poulpe rôti, légumes printaniers
& agrumes 
gel de vinaigre rouge

Effiloché de boeuf Thaï
herbes fraîches & frites maison

Gambas
légumes thaï, sauce citron-gingembre

Burger de boeuf & Pastrami maison
Pastrami maison & Comté
frites maison

Tajine de poulet 
Boulgour, légumes & vierge de fruits secs

Souris d’agneau
Asperges françaises, jus thym-citron

Le menu Mini Pouce : 15,00€
(jusqu’à 12 ans)

Nuggets ou poisson
Frites maison, salade

 1 boule de glace ou sorbet

8,50€

9,90€

9,90€
 

9,90€

8,50€

9,00€

Les Desserts :

Café ou thé gourmand
Pain perdu façon Tatin
caramel beurre salé, glace vanille

Moelleux au chocolat

Tiramisu au café et aux
madeleines “MISTRAL”

Assiette de fromages
de nos régions 

Dessert du jour

La Duchesse des Glaces
Pot de 120ml
Vanille
Chocolat
Caramel
Fraise
Cassis noir de Bourgogne 100% Côte d’Or

Plats végétariens ou version adaptée sur demande 
Tous nos produits sont élaborés maison
Toutes nos viandes et volailles sont d’origine Française ou UE
Prix TTC. Service inclus

Les Entrées :

Oeufs Meurette ou à l’Époisses*
oignons, lardons & champignons

Salade du jour*
selon l’inspiration du chef

L’Asperge*
labneh, lieu fumé mariné, vinaigrette
kalamansi & sumac

Tartare de boeuf (90gr)
frites maison

Pâté en croûte et ses
condiments
*version plat sur demande : supp. 5€
(sauf tartare & pâté en croûte)

16,20€

17,00€

14,00€

13,50€

15,70€

Le Coin Canaille :

Planche de charcuteries

Planche de fromages

Planche mixte

Jambon ibérique

Saucisson truffé 

13,90€

11,40€

18,40€

14,20€

8,50€

Le Coin Tapas à partager :

Buratta, petits pois & basilic

Gyoza au boeuf x4 

Houmous de pois chiches

Cromesquis concoillote x4

Cromesquis à l’Époisses x4

8,00€

8,00€

6,00€

6,00€

6,00€

Le Coin Grillades :

Entrecôte Angus & frites maison

Os à moelle, toasts grillés à l’ail

Viande d’arrivage

29,90€

14,50€

4,80€
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39€
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